
Please advise us of any food intolerance and allergies.  Please be aware we are unable to guarantee all dishes do not contain traces of 
residual nut oils or shellfish.  

Atom Thai Menu 

GF – Gluten Free options available 

Entrée 

Miang Goong (2 pcs) "Most Popular" (GF)   6.90 
Prawn I Sweet Chilli Jam I Fresh Lemon I Cashew Nut I Betel Leaves I Roasted Coconut 

Money Bag (4 pcs) (Toong Tong)   9.90 
Minced Chicken I Taro I Green Pea I Sweet Corn I Carrot I Rice Paper I Lightly Fried I Sweet Plum Sauce 

Thai Fish Cake (4 pcs) (GF)  12.90 
Minced Fish I Green Bean I Kaffir Lime Leaf I Red Curry Paste I Sweet & Sour Sauce  

Satay Chicken (4 pcs)   10.90 
Marinated Chicken Breast I Skewered I Peanut Sauce 

Crab Spring Roll (4 pcs)  8.90 
Crab Meat I Minced Fish I Shrimp Meat I Taro I Netted Rice Paper I Lightly Fried I Sweet Plum Sauce 

Stuffed Chicken Wing (2 pcs)  13.90 
Minced Pork | Mushroom | Vermicelli | Garlic | Onion | Water Chestnut | Coriander Root   

Salt and Pepper Squid  12.90 

Vegetarian Entrée 

Salt and Pepper Eggplant and Tofu  12.90 

Salt and Pepper Tofu  9.90 

Curry Puff (4 pcs)  9.90 
Minced Vegetables I Wrapped in Pastry I Curry Powder I Lightly Fried 

Vegetarian Satay Chicken (4 pcs)  8.90 

Vegetarian Spring Roll (4 pcs) (GF)  8.90 

Tamarind (Sweet/Sour) or Four Season (Hot/Sweet/Sour) Tofu (GF)  8.90 

Soup (GF) 

Vegetarian/Mushroom ‐ 9.90   Meat ‐ 10.90    Seafood ‐ 12.90 

Tom Yum Soup (Hot and sour)   (GF) 

Tom Khar Soup (Coconut based creamy sour) (GF) 

Po Tek Clear Soup (Clear soup)  (GF) 

Main 

From the Wok 

Duck with Hot Chilli Basil    (GF)  22.90 
Duck I Green Bean I Fresh Chilli I Onion I Bamboo Shoot I Capsicum I Thai Hot Basil 

Crispy Pork with Hot Chilli Basil   (GF)  23.90 
Belly Pork I Green Bean I Fresh Chilli I Onion I Bamboo Shoot I Capsicum I Thai Hot Basil 



Please advise us of any food intolerance and allergies.  Please be aware we are unable to guarantee all dishes do not contain traces of 
residual nut oils or shellfish.  

Chicken Cashew Nut (GF)                    18.90 
Chicken Breast Fillet I Cashew Nuts I Chilli Jam I Shallots I Capsicum I Onion I Carrot I Capsicum 

Crispy Pork Cashew Nut  (GF)                   21.90 
Belly Pork I Cashew Nuts I Chilli Jam I Shallots I Broccoli I Onion I Carrot I Capsicum I Touch of Chilli 

Black Pepper Beef  (GF)                    17.90 
Tender Beef I Sautéed I Ground Black Pepper I Shallot I Capsicum I Garlic I Zucchini I Cauliflower I Broccoli  

Lemongrass Chicken  (GF)                    18. 90 
Finely Sliced Lemongrass I Fresh Chilli I Chicken Breast Fillet I Capsicum I Kaffir Lime Leaves I Zucchini I Stir Fried 

Hot Chilli Basil  (GF)                    17. 90 
Thai Hot Basil I Green Bean I Fresh Chilli I Onion I Bamboo Shoot I Capsicum I Shallot I Chicken, Pork or Beef 

Garlic and Pepper   (GF)                    17.90 
Fresh Garlic I Capsicum I Onion I Ground Pepper I Mushroom I Cauliflower I Chicken, Pork or Beef 

Ginger (GF)                        17.90 
Fresh Ginger I Yellow Bean Sauce I Mushroom I Shallot I Garlic I Chicken, Pork or Beef 

Stir Fried Eggplant with Beef (GF)                  17. 90 
Beef I Garlic I Fresh Chilli I Salty Bean I Onion I Sweet Basil I Oyster Sauce 

Curries 

Red Curry Duck                        22.90 
Homemade Red Curry Paste I Roast Duck I Lychee I Pineapple I Tomato I Thai Eggplant I Eggplant 

Red Curry                         17.90 
Homemade Red Curry Paste I Eggplant I Zucchini I Carrot I Coconut Milk I Basil Leaves I Chicken. Pork or Beef 

LUV‐A‐DUCK Panang Curry                      22.90 
Thick Panang Curry Paste I Roast Duck I Kaffir Lime Leaves I Pea Eggplant I Thai Eggplant I Eggplant 

Green Curry                        17.90 
Homemade Green Curry Paste I Thai Marble Eggplant I Bamboo Shoot I Coconut Milk I Basil Leaves I Chicken, Pork or Beef 

Panang Curry                        17.90 
Thick Panang Curry Paste I Thai Marble Eggplant I Coconut Milk I Kaffir Lime Leaf I Crushed Peanuts I Chicken, Pork or Beef 

Massaman Beef Curry                      17.90 
Homemade Massaman Curry Paste |Tender Beef I Potato I Coconut Milk I Kaffir Lime Leaves 

Massaman Lamb Shang with Roti                  22.90 
Homemade Massaman Curry Paste |Tender Lamb Shang I Potato I Coconut Milk I Kaffir Lime Leaves |Roti 

Country Curry (Gang Pa)                     18.90 
"No Coconut milk" I Chilli I Lemongrass l Thai Eggplant I Kaffir Lime I Onion I Pea Eggplant I Peppercorn I Chicken. Pork or Beef 

From the Ocean 

Fresh Coconut King Prawn                      24.90 
King Prawn I Homemade Choo Chee Curry Paste I Coconut Meat I Served in Fresh Coconut 

Golden Whole Snapper                     29.90 

Crispy Fried Whole Snapper I Garlic & Pepper or Three Flavoured  or Chilli Sauce   



Please advise us of any food intolerance and allergies.  Please be aware we are unable to guarantee all dishes do not contain traces of 
residual nut oils or shellfish.  

Barramundi Red Curry  23.90 
Barramundi Fillet I Light Battered I Golden Fried I Red Curry Paste (Mild) I Coconut Milk I Betel Leaves 

Garlic and Pepper King Prawn (GF)   21.90 
King Prawn I Fresh Garlic I Capsicum I Onion I Ground Pepper I Stir Fried 

Chilli Basil Seafood  (GF)  22. 90
King Prawn I Mussel I Squid I Scallop I Fresh Chilli I Onion I Capsicum I Thai Hof Basil I Stir Fried 

Black Pepper Squid (GF)  20.90 
Squid I Sauteed I Ground Black Pepper I Capsicum I Shallot I Garlic I Zucchini I Carrot 

Tamarind Prawn (GF)  21.90 
King Prawn I Tamarind Sauce I Fried Onion 

Spicy Pad Cha Seafood "Rock Your Tongue"  (GF)  22.90 
King Prawn I Mussel I Squid I Scallop I Fresh Chilli I Not Basil I Thai Peppercorn I a Touch of Wild Ginger 

Steamed Whole Fish  (GF)  29.90 

Whole Snapper I Lemongrass I Chilli I Lime Juice I Garlic I Kaffir Lime Leaves | Chilli Garlic or Ginger and Celery Sauce 

Stir Fried Crispy Soft Shell Crab Hot Chilli Basil  (GF)  22.90 
Crispy Soft Shell Crab I Lightly Battered I Fresh Chilli I Onion I Garlic I Green Bean I Basil Leave 

Thai salads 

Larb  (GF)  17. 90
Chicken I Chilli Powder I Ground Roasted Rice I Coriander I Mint I Onion I Lime Juice 

Roast Duck Salad (Yum Ped)   (GF)  22.90 
Boneless Roast Duck I Spanish Onion I Coriander I Mint I Lemon Juice I Roasted Coconut Meat I Tomato 

Beef Salad (Yum Nuer)  (GF)  20.90 
Sliced Grilled Long Fillet I Chilli I Mint I Lemon Juice I Cucumber I Onion I Tomato I Lemongrass 

Barramundi Salad  (GF)  23.90 
Barramundi Fillet I Light Battered I Green Mango or Apple (as available) I Spanish Onion I Mint I Coriander I Cashew Nut 

Larb Ped Issan Style (North‐Eastern)  (GF)     22.90 
Minced Duck I Chilli Powder I Ground Roast Rice f Coriander I Mint f Onion I Lime Juice 

Prawn Salad Issan Style (North‐Eastern) (Pla Goong)  (GF)  21.90 
King Prawn I Lemongrass f Chilli Powder I Ground Roast Rice l Coriander | Mint | Onion I Lime Juice 

Seafood Salad (Yum Talay)  (GF)  22.90 
Seafood I Lemongrass f Chilli Jam I Fresh Chilli I Coriander I Mint I Onion I Lime Juice 

Noodles and Rice 

Choice of Vegetables & Tofu ($15.90) /Chicken, Pork or Beef ($16.90) Prawn or Seafood ($20.90) 

Tom Yum Fried Rice    (GF)  22.90 
Traditional Thai Style Tom Yum Sauce I Seafood I Rice I Lemongrass I Egg I Soy Sauce I Shallot I Kaffir Lime Leaves 

Pad Thai Fried Noodle  (GF) 
Thin Rice Noodle I Egg I Tofu I Crushed Peanut I Homemade Pad Thai Sauce I Bean Sprouts I Dried Shrimp 

Chilli Basil Noodle (Pad Kee Mao)  (GF) 
Flat Rice Noodle I Thai Hot Basil / Bamboo Shoot I Capsicum I Fresh Chilli 



Please advise us of any food intolerance and allergies.  Please be aware we are unable to guarantee all dishes do not contain traces of 
residual nut oils or shellfish.  

Soya Noodle (Pad See You) (GF) 
Flat Rice Noodle I Egg I Sweet Soy Sauce I Chinese Broccoli 

Pad Hokkien Noodle 
Chilli Jam I Hokkien Noodle I Chinese Broccoli I Onion I Carrot I Capsicum I Shallots I Bean Sprouts 

Fried Rice(GF) 
Traditional Thai Style I Rice I Egg I Soy Sauce I Shallots 

Thai Grills 

Crying Tiger (GF)  21.90 
Marinated Scotch Fillet I Roast Rice Powder I Chilli Powder I Tangy Sauce 

BBQ Chicken (Gai Yang)  17.90 
Marinated Thigh Fillet I Coriander I Pepper I Garlic I Sweet Chilli Sauce 

BBQ Octopus (GF)  20.90 
Marinated Baby Octopus I Grilled I Chilli & Sour Sauce 

Vegetarian (Please Ask for Vegan Sauce) 

Red Curry with Vegetarian Duck  17.90 
Homemade Red Curry Paste (Mild) I Vegetarian Duck I Lychee I Pineapple I Coconut Milk I Tomato 

Vegetarian Duck Salad   17.90 
Sliced Vegetarian Duck l Chilli I Mint I Lemon Juice I Cucumber I Onion I Tomato I Lemongrass 

Vegetarian Chicken Cashew Nut   17.90 
Vegetarian Chicken I Cashew Nuts I Chilli Jam I Broccoli I Onion I Carrot I Capsicum I Shallot 

Larb Tofu   (GF)  15.90 
Tofu I Diced I Lightly Fried l Chilli Powder l Ground Roast Rice I Coriander l Mint I Onion l Lime Juice 

Vegetarian 

Mixed Vegetable Cashew Nut (GF)   15.90 
Mixed Seasonal Vegetables I Cashew Nut I Chilli Jam I Broccoli I Mushroom I Onion I Capsicum I Carrot I Shallots 

Stir Fried Vegetable (GF)  14.90 
Season's Mixed Vegetables I Mushroom I Oyster Sauce 

Choo Chee Tofu  15.90 
Tasty Mild Choo Chee Sauce I Crispy Fried Tofu I Mixed Vegetables I Coconut Milk I Shredded Kaffir Lime Leaves 

Curries  15.90 
Season's Mixed Vegetables I Tofu I Mushroom I Sweet Basil Leaves I Homemade Curry Paste (Red, Green or Panang) 

Stir Fried Eggplant with Tofu    (GF)  15.90 
Eggplant I Tofu I Garlic I Fresh Chilli I SA, Bean I Sweet Basil 1 Oyster Sauce I Onion I Capsicum 

Endless Jasmine Rice  $3.00 per person

Brown Rice     $4.00 per serving 

Coconut Rice    $5.00 per serving 


